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מגשי האירוח שלנו עשויים עם המון אהבה ורגש ממיטב חומרי הגלם. 

מגשי האירוח מתאימים הן למגזר העיסקי: ישיבות, כנסים, הרמות כוסית 

והן למגזר הפרטי: שמחות וארועים שונים. 

צוות המסעדה נכון לעזרה בבנייה והתאמת התפריט לצרכי הלקוח. 

המנות מוגשות בכלים חד-פעמי מהודרים כולל כלי חלוקה תואמים.
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פלטת ירקות . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 140 ₪
פלפל, מלפפון, גזר, שרי וצנונית בליווי ויניגרט לימון.

מגש עלי גפן . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 140 ₪
במילוי אורז ולבבות דקל.

אנטיפסטי ירקות קלויים . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 190 ₪

סגול כהה . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  140/180 ₪
רצועות סלק טרי, פלחי סלק צלויים בטאבון, תפוח גרנד סמית, 

חסה לליק, עלי אנדיב, חמוציות ומדליוני סלק מסוכרים 
ברוטב ויניגרט לימון מעוטרים בגבינת פטה מגורדת ואגוזי מלך.

סלט אסיאתי  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 140/180 ₪
פטריות שמפיניון ופורטבלו מוקפצות ברוטב טריאקי 
מונחות על שערות כרוב סגול ולבן, איטריות זכוכית, 

רצועות גזר דקיקות, נבטים וקוביות אננס בקינמון 
ברוטב ויניגרט שומשום וצ’ילי ספייסי, 

מעוטרים בפקאן מסוכר, קוקוס וצ'יפס סלק.

האי קורפו . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  140/180 ₪
חסה, שרי, מלפפון, בצל סגול, צנונית, זיתי קלמטה, 

קרוטונים, לבבות דקל וגבינת פטה מעודנת, 
בתיבול זעתר, שמן זית ולימון.

סלט ירוק . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  140/180 ₪
חסה לליק, עלי אנדיב ואורוגולה, סלרי, נבטים, 

פלחי תפוח גרנד סמית, נקטרינה / אפרסמון מקורמל (בעונה) 
ושזיף ברוטב ויניגרט הדרים ושברי שקדים מלוחים.

כתום עז . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 140/180 ₪
קוביות בטטה צלויות בקינמון, בצל סגול, שרי ונבטים 

מונחים על עלי חסה טריים ברוטב ויניגרט לימון וסילאן, 
מעוטרים בגבינת פטה מגורדת וצ'יפס בטטה.

הקיסר של רות . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  140/180 ₪
לבבות קיסר, עלי אנדיב ובצל סגול עטופים ברוטב קיסר, 

קרוטונים, קריספי ארטישוק והר של פרמז׳ן.

קיש הבית (16 פרוסות)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  190 ₪ 
פטריות, חצילים, בטטה, בצל, תרד.

שקשוקה . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  240 ₪
ברוטב עגבניות ופלפלים בייתי, ביצים ועשבי תיבול. 

פילה סלמון אפוי בתנור (10 יח׳ של 100 גרם)  . . . . . . .  560 ₪ 
בתבלין פילדלפיה / במרינדה אסיאתית.

לזניה כמהין (הזמנה 3 ימים מראש, חצי גסטרונום) . . . . 190 ₪
דפי לזניה במילוי פטריות ובצל מקורמל, רוטב שמנת כמהין, 

גבינות מובחרות, בזיליקום טרי וקראסט אגוזי מלך וטימין.

פנה שמנת פסטו ופרמז׳ן . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 260 ₪

פנה עגבניות . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 260 ₪
קרעי מוצרלה, זיתי קלמטה ובזיליקום.

פנה פסטו . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 260 ₪
מוקפצת בליווי בצל מקורמל, שרי, זיתי קלמטה בתיבול פסטו 

מעוטרת בפטה מגורדת, ושקדים מטוגנים במלח גס.

ת ו ט ס פ ו ת  ו י ר ק עי
הפסטות מגיעות עם רוטב בנפרד

אמיליה . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  260 ₪
טורטליני במילוי גבינות משובחות ברוטב שמנת וכרישה,

עגבניות שרי צלויות ובזיליקום.

נאפולי . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 260 ₪
רביולי במילוי גבינות צאן, עטוף ברוטב רוזה, 

זיתי קלמטה, בזיליקום טרי ופרמז’ן.

קרצ'ופי . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  260 ₪
רביולי במילוי ארטישוק ברוטב שמנת שום,

שרי צלוי, בייבי תרד ובלסמי מצומצם.

טורטליני ערמונים . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  260 ₪
טורטליני במילוי ערמונים ברוטב שמנת, שברי ערמונים קלויים 

בעיטור צנוברים קלויים ופקאן סיני.

טורטליני  גלילי . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 260 ₪
טורטליני במילוי גבינות, מנגולד ותרד, ברוטב שמנת לימונית, 

שום, עלי מנגולד ותרד וגרידת לימון.
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התפריט מוגש במזנונים מעוצבים.

מנות פתיחה וראשונות מגוונות, מנות עקריות משתנות לבחירה.

התפריט נבחר מחומרי גלם משובחים ועשירים בטעמים.

משלימים את החוויה צוות משפחתי, תוסס ושמח.

לחם מחמצת פרוס (3 יח׳)   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 ₪ 
אגוזים, זיתים, בצל בליווי מתבלים משתנים.  

סלסלת לחמים (12 יח׳)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 ₪ 
מיני פראנה, בייגל אמריקאי, ביס סלק, ג'בטינה 

בליויי מתבלים משתנים.

בורקס (1 ק"ג)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 ₪ 
תפו"א, גבינה, פיצה, קשקבל, פטריות.

מאפים מתוקים (1 ק"ג)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  120 ₪ 
קוראסון שוקולד, שקדים, חמאה, רוגעלך, גביניות,

פילו וניל, תפוח עץ.

מאפה בוריקיטס (15 יח׳)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 190 ₪ 
במילוי סביח וטחינה.

ם י פ א מ ו ם  י מ ח הל ח י ת פ ת  ו נ מ

קרפצ'ו סלק . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  120 ₪
מדליוני סלק מסוכרים, קוביות אננס, שקדים מטוגנים במלח, 

גבינה עיראקית מגורדת, בלסמי מצוצמם ונענע.

קרפצ'יו חציל . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  120 ₪
חציל קלוי בתיבול שמן זית, מלח גס ובלסמי מצומצם

בליווי עגבניות שרי צלויות, בצל סגול, שום קונפי, 
שקדים קלויים, בזיליקום טרי, צ’ילי ולאבנה עיזים. 

מוגש עם ברוסקטה קלויה.

לטקס (20 יח׳) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  160 ₪
לביבות תפו״א, בצל ועשבי תיבול בליווי יוגרט מתובל.

גבינות קשות  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  180 ₪
פטה, גאודה, תום כבשים, קממבר, ברי, צפתית מתובלת,

שמנת מתובלת, לאבנה שמן זית וזעתר.

רחובות יפו . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  190 ₪
כנאפה מלוח במילוי גבינות, עלי תרד, בצל מקורמל 

ותערובת תבלינים, מעוטר בגבינת פטה וסילאן.

טורטייה סושי במילויים שונים (20/40 יח')  . . . . . .  140/240 ₪ 

⋅ פטה, פלפל קלוי, פסטו וחסה.

⋅ גואקמולי, פלפל קלוי ועלי אורוגולה.

⋅ סלט טונה וחמוצים.

פראנה ביס במילויים שונים  (10/20 יח')  . . . . . . . .  140/240 ₪

⋅ סביח: חציל, ביצה קשה, בצל סגול, פטרוזילה וטחינה אדומה

⋅ טוניסאי: טונה, תפו״א קריספי, חמוצים ורוטב צ׳רמלה

⋅ שווארמה פילה לברק, בצל מטוגן ועלי אורוגולה.

כריכים

// סוגי לחמים לבחירה:

חצי בייגל אמריקאי (10/20 יח')  . . . . . . . . . . . . . . . 140/240 ₪ 
ג׳בטינה מחמצת (10/20 יח׳)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 140/240 ₪ 
ביס סלק (10/20 יח׳)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  140/240 ₪ 

קסטן דגנים (10/20 יח׳)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 140/240 ₪

// סוגי מילוי לבחירה:

⋅ גבינת שמנת, סלמון מעושן ועירית.

⋅ קרעי מוצרלה, בצל סגול, שרי צלוי, פסטו ובלסמי מצומצם.

⋅ סלט ביצים, עלי אורוגולה וצנונית.

⋅ פטה מעודנת, פלפל קלוי, חסה לליק ופסטו.

⋅ סלט טונה, עלי רוקט וחמוצים.

⋅ גואקמולי, חסה לליק, פלפל קלוי ובצל סגול.

⋅ לאבנה זעתר, חסה לליק, בצל ועגבניה בטאבון.
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כוסיות מלבי (15 יח׳)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  120 ₪ 
בליווי מי ורדים, קוקוס ובוטנים קלויים.

בראוניז בטעמים (24 יח׳)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  140 ₪
אוראו, קרמל מלוח, לוטוס, פיסטוק.

פחזניות במילוי קרם פטיסייר (24 יח׳)  . . . . . . . . . . . . . . 140 ₪

כדורי שוקולד וטראפלס מריר (24 יח׳)  . . . . . . . . . . . . . 140 ₪

מקרון שקדים (24 יח׳)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  140 ₪

הכנאפה של רות . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  190 ₪
שערות קדאיף במילוי גבינה עיראקית וריקוטה, 

בזיגוג חמאה וסירופ סוכר, בליווי קרם מסקרפונה 
ושברי פיסטוק חאלבי.

מגש פירות העונה  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320 ₪

ם י ח ו נ י ק

שתייה קלה . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 ₪
קולה, זירו, דיאט ספרייט,

פיוז טי, מים מינרלים, סודה, 
תפוזים, אשכולית.

יין / קאווה . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  80 ₪

ה י י ת ש

כתובתנו: אילן רמון 2, בניין 11, נס ציונה טל.08-9281141 פקס.08-9281211

כלים חד פעמי (צלחת, סכין מזלג, מפית, כוס) 7 ₪ לסועד          המחירים / מגשים נתונים לשינוי ט.ל.ח


